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POTIBORLE CIKOLATANIN DANSI

1 paket Ulker Pétibdr Coko
2 [2] 3 corba kasig damla cikolata
4 su bardag st

1 yumurta

1 su bardagi toz seker

2 ¢orba kasiJ! piring unu

1 ¢corba kasigi nisasta

1 paket vanilya

1 paket tuzsuz krem peynir
50 gr ¢ekilmis findik

100 gr kadar bitter ¢ikolata
2-3 kasik krema

- Biskuvileri mutfak robotunda ¢ekin ancak un haline gelmemesine dikkat ederek ¢ok kii¢clk parcalar haline
getirin. 4 kagik kadarini ayirnip kirik findikla karistirin.

- Pudingi hazirlamak igin sitd bir tencereye alip ocada koyun. Yumurta, seker, pirin¢ unu, nisasta ve vanilyayi
ekleyip devamli karistirarak pisirin. Muhallebi kivamini alinca ocadi kapatin ve arada bir karistirarak biraz
sogutun. _

- Pisirdiginiz pudingin icine krem peyniri ilave edip mikserle ¢irparak yedirin. Igine ufalanmig bisklvileri ve damla
cikolatalari ilave edip karigtirin ve kuplara doldurun.

- Bir cezvede 2-3 kasik kremayi isitip kiyilmig bitter ¢gikolatayi ekleyip karistirarak eritin. Kuplari erimis ¢ikolata
sosu ve findikla karigik Pétibdr Coko parcacilariyla sisleyip soguduktan sonra servis yapin.
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