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Kuzukulagi ¢orbasi

60 g tereyadi veya margarin
60 g sodan (iri dogranmis)

60 g pirasa (iri dogranmig)

60 g kereviz sapi (iri dogranmig)
600 g i¢ bezelye

1 litre beyaz fond (sicak)
Birkag dal taze nane yapraklari
Buket garni

1 litre ince béchamel sos

100 g kuzu kulagd

60 g haglanmis sehriye

60 ml zeytinyad

Tuz

Gig krema

POTAGE GERMINY

Yagi eritip dogranmis sebzeleri ve bezelyeyi ekleyin, kapadi kapatip kisik ateste suyunu salmasi icin 2-3 dakika

bekleyin.

Sicak fondu ekleyin, bir tagim kaynatin, taze nane yapraklar ve buket garniyi ekleyin, bes dakika daha kaynatin.
Buket garniyi ¢ikarin, béchamel sos ve tuz ekleyin, tekrar bir tagim kaynatin atesten alin. limaya birakin.

Kuzu kuladini yikayip tatin kiyimi dograyin, ihmis ¢orbayi robottan veya tel stizgegten gecirin. Tuzunu kontrol
edin, krema ve haglanmis sehriyeyi katin.

Kuzu kuladini zeytinyaginda sote edin sicak ¢orbanin tizerine ekleyerek servis yapin.
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