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POSTRE DE LIM6ON (ARJANTIN)

200 gram petibor biskivi

100 gram tereyagi (eritiimig)

1 kutu kondanse sit (veya 1 su bardadi yogunlagtiriimig siit)
200 ml krema

3 adet limonun suyu

1 yemek kasigi limon kabugu rendesi

1 paket toz jelatin (istege bagli, kivam artirici olarak kullanilabilir)
Uzeri i¢in limon dilimleri ve nane yapraklari

Biskuvileri rondoda un haline gelene kadar ¢ekin ve eritiimis tereyagi ile karistirarak tabanini olusturun.

Bu karigimi bir tatl kabinin veya kelepgeli kalibin tabanina esit sekilde yayin ve buzdolabinda 15-20 dakika
sogumaya birakin.

Bir kasede krema ve kondanse s(ti iyice ¢irpin.

Limon suyunu ekleyin ve karigtirmaya devam edin. Karisim koyulasmaya baglayacaktir.

Kivamini artirmak icin jelatini az miktarda sicak su ile eritip karisima ekleyebilirsiniz.

Limon kabugu rendesini ekleyerek karigimi biskuvi tabaninin Gzerine dokun.

Tatliyl en az 3-4 saat buzdolabinda dinlendirin.

Servis yaparken tzerine limon dilimleri ve nane yapraklari ile stsleyin.
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