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POSETTE LIMONLU TAVUK

1 butidn tavuk

4-5 adet bebek havug

4 adet taze patates

5-6 tane arpacik sogan

Tuz

Karabiber

Sosu igin:

1 yemek kagigi sizme yogurt
2 yemek kagsidi domates salgasi
2 yemek kasi§i tereyagi

1 limon rendesi

Y2 limon suyu

3-4 dis sarimsak

1 dal biberiye - ince kiyilmig
4-5 dal taze kekik

Bir kapta yogurt, domates salcasi, kekik, ince kiylmig biberiye, tereyagi, limon kabugu rendesi, ezilmis sarimsak
ve limon suyunu iyice karigtirin.

Karisimi tavugun her yerine gelecek sekilde yayin. Tavugun igini arpacik sogani ve limonla doldurun. Son olarak
yarim limonu igine koyun ve tavudu yanmaz ip ile bagdlayin ve firin pogetine alin. Posetin i¢ine bebek havug ve
dorde bélinmUs patatesleri ekleyin. Pogetin agzini iyice kapatip delikler agin.

190 derecede 6nceden isitilmig firnda 45-50 dakika pigirin.
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