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POSET CAY KURABIYESI

180 gram margarin

70 gram pudra sekeri

1/4 limon kabugu rendesi

1 adet yumurta sarisi

Yarim fincan taze sikilmig limon suyu
Tuz

250 gramun

Kalin beyaz iplik

Yarim paket ¢ikolata

Genis bir kapta, pargalara ayrilmis yumusamis margarini ve pudra sekeri ekleyin ve kremsi ve pirizsiz olana
kadar tahta bir kagikla iyice karigtirin.

Ince rendelenmis limon kabugu rendesini, yumurta sarisi, limon suyunu ve her seyi de dahil iyice karigtirin.

Un ve tuzu eleyin yavas yavas ekleyin. Plrlizsiz bir hamur elde edin. Hamuru streg filme sarin ve yarim saat
buzdolabinda dinlendirin. Firini 180 ayarlayin. Yagli kagit serin tepsiye.

Hafifce ¢alisma ylzeyine un serpistirin. 5 mm kadar bir kalinida hamur yayilir.

Bir sablon hazirlayin (karton tzerine klasik bir gay poseti ) kullanarak, hamuru bicakla kesip yerlestirin uzerine
¢op sis ile delik agin ve firin tepsisine dizin. 10-12 dk pisirin ve pistikten sonra sogutun. Gikolatayi benmari usulu
eritin. kurabiylelerin yarisini batirin, ¢ikolata donunca hazir gay posetlerinin iplerini kesip kurabiyelerinize takin.
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