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PORUSKE (KARABUK)

1-1,5 kg undan hazirlanmig kati hamur

1 kase ¢okelik veya kiyma veya yadda pisirilmis 3-4 yumurta
Sarimsakl Yogurt

Tereyad

Nane

Hamur pdzU (pazi) haline getirilip ekmek agar gibi ama kalin olarak acilir.3 parmak genisliginde boydan boya
dilimlenir. Kesilen malzemeye dokunulmadan tekrar diger taraftan da boydan boya kesilerek kare sekline
gelmesi saglanir. Her kare hamur igine 1 ¢ay kasigi hazirlanan malzemeden konularak kdseden késeye muska
(Gggen) seklinde kapatilir ve uglari bastirilarak yapigtirilir. Blytikge bir tencerede kaynayan suyun igine bu
malzeme teker teker birakilir. 3-4 tagimlik pigirdikten sonra suyu suzilur. Istege gore Uzerine nane, sarimsakli
yogurt, kizartiimig tereyagdi, gezdirilerek servis yapllir.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 10.05.2023
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