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PORTEKIZ USULU YUMURTA

6 kati haglanmig yumurta

6 blyUk sert domates (kabuklari soyulmus)
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

2 ¢orba kasiJi rafine yag

1 klicUk sogan (ince dogranmig)

1 ¢corba kasigi domates salgasi

4 corba kasigi mayonez

1 demet tere

Her domatesin sap yerinden, igine bir yumurta sigacak buyukliikte bir kapak kesip, bir kenara birakiniz.

Kuguk bir gay kasigiyla domateslerin icini oyup, ¢ekirdeklerini ¢ikariniz. (Cikardiginiz igleri saklayiniz.) Igi
oyulmus domateslere tuz ve biberin yarisini serpiniz. Kiguk bir tencerede rafine yagi orta ateste isitiniz. Yag
kizinca sogani ekleyip arasira karistirarak 5-6 dakika, renkleri pembelesene kadar pisiriniz. Ayirdiginiz domates
ici, domates kapaklari, domates salcasi, kalan 1/2 tath kasidi tuz ve kalan 1/2 ¢ay kasidi biberi ekleyiniz. Atesi
iyice kisip, tencerenin kapagini kapatarak 15-20 dakika, sos koyulasana kadar pisiriniz.

Tencereyi atesten alip, sosun ilinmasini bekleyiniz. Domatesleri bir servis tabagina dizip, her domatesin igine bir
kati yumurta oturtunuz. Tabagi buzdolabina kaldirip, en az 30 dakika sogutunuz. Sos ilininca igine mayonezi
katip, kigUk bir kaseye bosaltarak buzdolabinda sogutunuz.

Servis tabagdini ve sos kasesini buzdolabindan aliniz. Sosu kagikla yumurtalarin Gstiine dékip, tere ile
sUsleyerek servis ediniz.
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