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PORTAKALLI ZEYTINYAGLI PIRASA

5 orta pirasa

3/4 su bardagi zeytinyagi
1/2 gay fincani piring

2 adet havucg

1 adet kuru sogan

1 bardak portakal suyu

1 cay kasigi toz seker
Tuz

Pirasalar temizlenir. 5 cm uzunlugunda halkalar halinde dilimlenir. ince ince dogranmig sogan, yag iginde hafifce
pembelesinceye kadar kavrulur. Yarim parmak uzunlugunda kesilmis havuclar sote edilir. Pirasalar bu
malzemenin Gzerine eklenir. 5 dakika kapatilarak sotelenir. Portakal suyu, yikanmig piring, 1 ¢cay kasig seker ve
tuz ilave edilir. Kisik ateste 20 dakika pigirilir.
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