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PORTAKALLI ZEBRA KEK

1 paker kabartma tozu

1 paket vanilya

bir bardak tozseker

2 bardak un

yarim bardak portakal suyu
yarim bardak siviyag

3 yumurta

2 yemek kasi§ hindistancevizi
Kakao

Keki normal bildigimiz gibi yapiyoruz degisik hicbirsey yok.Kakaolu ve sade olmak uzere ikiye
ayiriyoruz.Yaglayip unlanan kalibin ortasina bir kepce kakaolu harctan koyuyoruz sonra bir kepce sadeli harctan
tam ortasina koyuyoruz ve boyle bitene kadar devam ediyoruz.Doktugumuz harclara hic dokunmuyoruz hep
ayni noktadan dokuyoruz o kendiliginden yayilip hare seklini aliyor. 180 derece isida pisiriyoruz.

ML® Portakalli Kek icin tiklayin
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