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PORTAKALLI VISNELI PELTE

500 ml. vigsne suyunu 100 gr. toz seker ve 20 gr. bugday nisastasi ile tencereye koyun. Orta ateste koyulasana
kadar karistirin. Ayiklanmig 10-15 adet vigneyi ilave edin ve sicak olarak porsiyonluk servis kaplarina paylastirin
500 ml. portakal suyunu 100 gr. toz seker ve 20 gr. bugday nisastasi ile tencereye koyun. 1 adet portakalin

kabugunu da rendeleyin. Koyulasana kadar karistirin. Visneli peltelerin Ustline ilave edin. Buzdolabinda
sogumaya birakin.
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