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PORTAKALLI VE ZEYTINLI TAVUK

https://www.kumtel.com

4 kemiksiz derisiz tavuk g6égsu

1 yemek kagigi zeytinyagi

Tuz

Ogutulmis biber

1 su bardagi ¢cekirdekleri ¢cikariimig iri yesil zeytin
Marinesi igin:

1 su barda@i portakal suyu

1 yemek kagigi zeytinyagi

2 gay kasig1 dogranmis sarimsak

2 cay kasig! taze kekik

2 cay kasig! tuz

Y2 ¢ay kasig1 6gutilmis rezene tohumu
Vs cay kasig1 6gutilmis karabiber

Bir kapta marine malzemelerini karigtirin. ;

Marine sosunun yarisini ayirin, tavugu kalan marine sosuna ekleyin. Uzerini 6rtip buzdolabinda 1 saat marine
olmasi icin bekletin.

Marine edilmis tavugu 6nceden 200 ° C&apos;de isitiimis airfryera dizin ve 20 dk pisirin.

Tavuk piserken ayirdiginiz marine sosunu ve zeytinleri bir tencerede kaynamaya birakin.

Kaynadiktan sonra kisik ateste 5 dk daha pigirin.

Kizarmig tavuklarin Gzerine sosu dokup servis edin.
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