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PORTAKALLI VE LIMONLU KEK

Malzemesi:

180 gr. tereyadi veya margarin
200 gr. toz seker

5 yumurta

250 gr.un

80 gr. misir unu

2 cay kasigi kabartma tozu
1 ¢orba kasigi limon suyu

4 corba kasigi portakal suyu
1/2 limon kabugu rendesi
1/2 portakal kabugu rendesi

Hazirlanisi:

Tereyadi ve sekeri krem halini alincaya kadar ¢irpin. Sonra yumurtalarin hepsini birden ilave edin. Unu misir
ununu ve kabartma tozunu ayri bir yerde karistirin. Yumurtal karisima unu ilave edin. Sonra limon ve portakal
suyunu ve limon, portakal kabugu rendelerini de bu malzeme ile karigtirin. Yaglanmis kaliba malzemeyi dékiin
ve dnceden isittiginiz firinda, Uzeri kahverengi oluncaya kadar pisirin. Kaliptan ¢ikardiktan sonra, bir tel Gzerinde
sogutun ve soguduktan sonra dilimler halinde keserek servis yapin.
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