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PORTAKALLI VE HASHASLI TATLI

https://www.elele.com.tr
4 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi aygicegi yadi
Yarim su bardag: st

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 yemek kasigl hashas

1 portakalin rendelenmis kabugu
Serbet igin:

4 su bardag toz seker

4 su bardagi su

1 cay bardadi portakal suyu
Yarim limonun suyu

Seker, su ve limon suyunu tencereye alip kaynatin. Kisik ateste 20 dakika daha kaynatin. Portakal suyunu igine
ekleyip sogumaya birakin. Yumurta, seker, yag, vanilya, rendelenmis portakal kabugu ve sutl mikserle ¢irpin.
Un ve kabartma tozunu ekleyin. Haghas ilave edip karistirin ve hamuru yaglanmis kelepgeli kek kalibina aktarin.
180 dereceye ayarlanmis firnda pisirin. Firindan ¢ikarip soguyan serbeti tatlinin Gzerine gezdirerek dékdn. 1
saat dinlendirdikten sonra dilimleyerek servis yapin.
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