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PORTAKALLI VE GREYFURTLU KULAHLAR

6-8 yaprak milféy hamuru
1 adet portakal

1 adet greyfurt

200 gram labne peyniri
300 ml krema

6 corba kasi§i toz seker
6 adet metal konik kalip
Uzerine:

Pudra sekeri

Milfdylerin yumusamasi igin oda sicakhginda bekletin. Milfdyleri uzunlamasina 6&apos;ya bolin. Seritleri konik
kaliplarin Gzerine kllah olugturacak gekilde sarin. Milfdyiin bittigi yerde bagka bir milféyle devam edin. Biitiin
kaliplar milféyle kapladiktan sonra yagdl kagit ile kapli firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitilmis 180 derece
finnda Uzerleri kizarana kadar pisirin. Soguduktan sonra kaliplari hamurlarin iginden ¢ikartin. Peynir, krema ve
toz sekeri mikserle koyulagana kadar ¢irpin. Kip dogranmis portakal ve greyfurtlari ekleyip karistirin. Bu
karigimi sikma torbasina alip kiilahlarin igini doldurun. Uzerlerine pudra sekeri serpip servis yapin.
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