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PORTAKALLI VE CIKOLATALI KUP

8 adet kedi dili biskuvi

1 su barda@i portakal suyu

1 adet portakal

4 corba kasigi toz seker

1 corba kasigi bugday nisastasi
Y2 su bardadi krema

200 gr bitter ¢ikolata

1 ¢corba kasigi tereyad

Portakal suyundan 2 yemek kasigdi ayirin ve kalan portakal suyu ile toz sekeri sos tenceresinde karigtirip
pisirmeye baslayin. Isinan sosu bekletin ve ayri bir kasede nisastayi ayirdiginiz portakal suyu ile karistirin.
Isitiginiz sekerli portakal sosuna bu karisimi da ekleyin. Sos koyulastiginda i¢ine kabugundan ve beyaz
kisimlarindan tamamen ayrilmis portakal dilimlerini ekleyin. Dilimleri disg zarlarindan da ayirin ve sadece sulu
meyvenin kalmasina 6zen gésterin. Sosla birlikte 2-3 dakika pisirdikten sonra tencereyi ocaktan alin. Kremayi
minik bir sos tavasinda kaynatin ve kremayi parcalanmis ¢ikolata ve parcalanmig tereyaginin Gzerine dékin.
Malzemeleri iyice karigtirip plrtizsiz bir karisim elde edin. Biskuvileri ikiye bdlip kuplara paylastirin. Portakal
sosundan 1’er ¢corba kasigi alip biskuvilerin Uzerine ekleyin ve yumusamalarini bekleyin. Sosun kalanin
kaselere paylastirin. Kuplari 5 dakika buzdolabinda beklettikten sonra ¢ikolatall sosu da kaselere paylastirin.
Tathnizi buzdolabinda dinlendirdikten sonra servis edin.
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