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PORTAKALLI VE CAYLI KEK

3 adet yumurta

2 su bardagi un

Yarim su bardagi eritiilmis margarin

1 su bardagi toz seker

1 adet portakal suyu ve kabugunun rendesi
2 yemek kagigl matcha (Japon cayi)

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Once seker ve yumurta iyicene cirpilir ve icine margarin, portakal suyu eklenir agir agir cirpoma makinasinda
cevire cevire unu, vanilya, kabartma tozu, portakal kabugu koyulur ve guzelcene kek cirpilir kek kalibina
yaglayip unladiktan sonra bir fincan suda matchayi eritip kekin ustune dokun ve catal ile sekil verin daha sonra
firnda180 derecede 35 dakika pisirin.
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