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PORTAKALLI VE BADEMLI TAVUK

25 gr sanayagl

10 adet tavuk gégsi

2 adet portakalin suyu

1 avug badem

1 yemek kasigi portakal rendesi

Tavaya tereyag! konur.

Una bulanan tavuk gégusleri tavada sotelenir.

Sonra portakal suyu, biraz portakal kabugu rendesi ve bademler ilave edilir.
Biraz daha sotelenerek sicak servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:120270 - adi:Portakalli ve Bademli Tavuk « gdnderen:Goksen ¢ indirme tarihi:07.04.2025 - 23:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakalli-ve-bademli-tavuk-vt88151
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/portakalli-ve-bademli-tavuk-120270.jpg
http://www.tcpdf.org

