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PORTAKAL SUYU ILE AYVALI KEREVIZ

2 adet orta boy veya 3 kiguk boy kereviz
1 adet orta boy ayva

1 adet orta boy sogan

1 adet orta boy patates

2 adet orta boy havug

2 adet limon

4-5 yemek kasigi zeytinyagi

2 su bardagi portakal suyu

Tuz

Sicak su

Yikanmis ve soyulmus olan kereviz ve ayvalari, iki adet limon sikmis oldugumuz su dolu bir kapta, limonlarla
birlikte beklettikten sonra, siktigimiz limonlarin kabuklari ile ovalim. Kerevizleri ince olmayan halkalar seklinde
dograyalim ve blyukligune gore her bir halkay! ikiye veya dérde bdlelim ve kereviz dilimlerini tekrar limonlu su
icerisine alalim. Ayvalari da dilimleyerek, orta boy kipler seklinde dograyalim ve tekrar limonlu su igerisine
alalim. Sivi yag ve yemeklik dogranmis sodani, orta ateste tencereye alalim ve birka¢ dakika pembelesene
kadar kavuralim. Yarim ay seklinde dogramis oldugumuz patates ve halka halka kestigimiz havuglari ekleyelim
ve birkag¢ dakika kavuralim. Ardindan kerevizleri tencereye alalim ve damak zevkine gére tuz ilavesini de
yaparak tencerenin kapagini kapatalim, kisik ateste yemegimizi pismeye birakalim. Gerekli gorilurse, yaklasik
yarim ¢ay bardagi kadar sicak su ilavesi yapalim. Yarim saat sonra, dogradigimiz ayvalari da tencereye ilave
edelim. Sebzeler yumusayip, pistikten sonra ocagin altini kapatalim ve ilk sicadi ¢ikan yemegimize portakal
suyu ilavesini yapalm.
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