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PORTAKALLI UN HELVASI

Serpil Firat

1 Paket Margarin

1 Adet Portakal Kabugu
1 Su Bardagi Un

2 Su Bardagi Su

2 Su Bardagi Seker

Yayvan bir tencerede yag eritelim. Unu ekleyip kavurmaya baglayalim. Diger taraftan serbeti i¢in 2 su bardagi
sekerle 2 su bardag suyu kaynatalim. Koyulagsmaya baslayinca portakal kabugu rendesini ilave edelim. Un ve
yadi yaklasik 30-35 dakika kadar kavurduktan sonra, sicak sicak serbeti dokelim. Un, serbeti ¢cekince servis

yapalim.
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