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PORTAKALLI UN HELVASI

1 adet portakal

2 ¢orba kasiJi ¢ig badem

2 su bardagi un

4 corba kasigi tereyagi
Serbeti igin:

2 su bardagi su

1,5 su bardagi seker

1 cay bardadi portakal suyu

Serbeti igin gereken malzemeyi tencerede 5 dakika kaynatip ocaktan alin. Tereyagini tavada eritin, igine unu
koyup iyice rengi koyulagincaya dek kavurun. Uzerine kabuklari soyulmug bademi, dilerseniz dolamalik fistigi ve
serbeti ilave edip karigtirin. Uzerini kapatip demlendirin. Sonra dilediginiz gibi servise sunun.
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