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PORTAKALLI ULUDAG PASTASI

Umit Usta

KAKAOLU MUHALLEBISI:
3,5 su bardagi sit

1 su bardag seker

3 tath kasig misir nisastasi
3 tath kasig kakao

1 paket vanilya

ICIICIN:

1 paket kakaolu biskiivi

1 kahve fincani ceviz

1 portakal kabugu rendesi

SOS MALZEMESI:

1 su bardagi su

1 su bardag seker

1 ¢corba kasigi nisasta

1 corba kasigi kakao

Kakaolu muhallebinin tim malzemelerini orta 1sidaki ocakta karigtirarak top top olmadan pigirelim. Kaynayip
kivama gelince atesten alalim, iki G¢ dakika kadar mikserle cirpip bekletelim.

Diger tarafta bisklvileri ufak pargalara ayirarak igine ceviz ve portakal kabugu rendesi ekleyip iyice karigtiralim.
Bu karisima ¢ikolatali muhallebiyi de ilave ederek bir hamur elde edelim.

Diledigimiz bir kabin dibine yagli kagit yayalim. Hazirlamis oldugumuz hamuru bu yagh k&agidin Gzerine ddkelim.
Buzlukta iki ¢ saat beklettikten sonra dolabin alt kismina alalim. Sos malzemelerini karistirip kivamli bir sos
yapalim ve ilinmasini bekleyin. Kaliptan ters olarak servis tabagina alacagimiz pastamizin izerini bu sosla
kaplayarak Uzerindeki sos tamamen donuncaya kadar buzdolabinda bekletelim.
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