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PORTAKALLI TURTA

7 Yumurta sarisi ve aki

1.5 Bardak Toz Seker

2 Portakalin Suyu

2 Portakal Kabugu Rendesi
Biraz un

Biraz Petibdr Biskivi

100 Gr. Kavrulmus Badem
Bir Tutam Tuz

Galeta Unu

Dévilmis Badem

Yumurta sarilanin, sekerin yarisi ve tuzla birlikte kbpuriinceye kadar ¢irpin. Buna portakal suyu ile rendelenmis
portakal kabuklarini da ilave edin. Yumurta aklarini kar haline gelene ¢irpip icine kalan sekeri yavag yavag
ekleyin. Sonra bu kansimi diger karisima ilave edin. Ote yanda unu, ufalanmig biskuvileri ve dévilmuis bademi
birlikte karistirin, diger malzemeye katin. Sonra yuvarlak bir kalibi yaglayip galeta unu serpin, i¢ine hamuru
koyun, hamurun Uzerine portakal receli yayip hamurun Gst kismini diizeltin ve orta isili firinda 50 dakika kadar
pisirin. Firindan ¢ikarip sogumaya birakin.
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