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PORTAKALLI TURTA

4 corbakasidi portakal marmelati
3/5 su bardagi tozseker

1 su ardagin patates nisastasi

1 limon

3 yumurta sarisi

1 paket maya

tuz

Yumurta sarilarini, toz sekerle ¢irpin. Buna nisastayi, bir limonun suyunu ve mayayi ilave edip karigtirin. Bir
¢imdik tuz ve kar haline gelene kadar cirptiginiz yumurta aklarini ilave edin. Bu karigimi yagladiginiz kek kalibina
dékin ve dnceden isittiginiz 80 derecelik firina verip 45 dakika kadar pisirin.

Firindan ¢ikarttiginiz tatlyr sogumaya birakin. Enlemesine iki esit parcaya boélin. Kisik ates Uzerindeki bir kabin
icinde 1litip ¢ozdugiintz portakal marmelatindan 4 gorbakagigi kadarini ilk kata diizglince yedirerek sdrin.
Ikingi kati yerlestirdikten sonra Ustline pudra sekeri serpin. Dilerseniz pudra sekerini biraz targinla
karigtirabilirsiniz.

ML® Linz Turtasi icin tiklayin
ML® Linz Turtasi (g6rsel)
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