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PORTAKALLI TURTA

Kullanilacak malzeme :

300 - 400 gramlik bir pandispanya,
20 gram un,

50 gram toz sekeri,

250 gram s(t,

125 gram krema,

2 yumurta,

4 sulu portakal,

10-15 taze veya surupta kiraz,

Yapimi: Pandispanya birer santim kalinhdinda dilimlere kesilir. Emaye bir tencerede un, toz sekeri, yumurtalar
ve sut soguk olarak iyice karistirilir. Sonra bunlarin i¢ine beyazi ¢ikariimis bir portakal kabugu atilir ve. tencere
orta 1sili bir atese oturtulur. Karigtirmaya ara vermek, sizin karisim bes dakika kaynatilir.

Atesten indirince portakal kabudu tencereden ¢ikarilir ve karigim sogumaya birakilir.

Tenceredekiler soguyunca 2 portakalin suyu katilir. Karigim iyice karistirilirken bir bagka kapta, ¢irpiimig olan
krema yavas yavas bu karigsima katilir.

Kare bigiminde bir kalibin i¢i islatilir. Sonra tenceredeki krema karigimindan bir parga kalibin dibine yayilir. Bu
kremanin Ustlne o anda islatilip ¢ikarilan pandispanya dilimleri ddsenir. Béylece eldeki malzeme tikeninceye
kadar bir tabaka krema, bir tabaka pandispanya ddsenir. En Uste pandispanya dilimleri désendikten sonra
bunlarin Gzerine bir yag kagidi 6rtlllr ve kalip buzdolabina kaldirilir.

Servis yapilacadi vakit kalip buzdolabindan ¢ikarilir. Yag kagidiyle birlikte tath servis tabagina bas asagi edilir.
Bdylece servis tabagina aktarilan turtanin Gstline taze veya suruptu kirazlarla susler yapilir. Servis tabaginin
cevresi de kalan portakallarin dilimlenmesiyle stslendikten sonra servis yapilir.
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