&
é%?‘? Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PORTAKALLI TRUFFE

https://www.droetker.com.tr

Truffe karigimi:

1 su bardagi krema

200 g kuvertir gikolata

1 poset Dr. Oetker Gourmet Kakao

1 yemek kasidi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 cay kasigi Dr. Oetker Portakalli Seker
Kaplama igin:

2 - 3 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

Kremayi kiicUk bir tencereye alip kisik ateste arada karistirarak kaynayincaya kadar bekletin. Kaynamaya
baslayinca ocaktan alin ve bekletmeden kuvertlr, kakao, pudra sekeri ve portakalli sekeri ekleyin. Kasik ile
malzemeler eriyinceye kadar karigtirin. Oda sicakligina geldikten sonra buzdolabina alin ve 3 saat bekletin.
Karisimi buzdolabindan ¢ikarin. Iki kasik yardimi ile cevizden daha kig¢ik miktarda alip yuvarlayin. Kiguk toplar
pisirme kagidi Gzerine siralayin. Buzdolabinin derin dondurucu kisminda yaklasik 45 dakika bekletin.

Sire sonunda kakaoyu bir kaseye alin. Hazirladiginiz truffe&apos;leri kakaoya bulayin ve bekletmeden servis

yapin.
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