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PORTAKALLI TRIFLE

https://www.sabah.com.tr

16-18 adet kedidili biskivi

350 gram portakal regeli

Yarim su barda@i portakal suyu
Kremasi igin:

200 gram labne peyniri

1 paket krem santi (1/2 su bardadi sut ile hazirlanmig)
Sislemek icin:

Ceviz

Badem

Parca cikolata

Kurutulmus meyve

Sekerli draje

Portakal suyu ve regel ile kedidili biskivileri arzu ettiginiz kivamda islatin. Krem santiyi, sttl ve labne peyniri bir
kapta dnce dislk, sonra ylksek devirde ¢irpin. Sertlesmesi icin buzdolabinda bekletin. Karigimi, 6 adet
bardag@a sirasiyla portakalli kedidili, biraz regel ve labneli krema olacak sekilde yerlestirin (goriintiinin gik olmasi
icin krema sikma torbasi kullanabilirsiniz).Ustinu isteginize gore parca gikolata ya da kurutulmus meyve, ceviz,
badem ile susleyin.
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