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PORTAKALLI TORTA

1,5 bardak kakao

1/2 bardak toz seker

3 kahve fincani un

2 corba kagiJi tereyadi veya margarin
3 yumurta

1/2 bardak portakal suyu

Yumurta sarilari bir tencereye koyulur. Toz seker de ilave edilir, iyice ¢irpilir. Sonra kakao, un, eritilmis yag ve
portakal suyu, en sonra da bir tutam tuz ilavesiyle ¢irpilarak kar haline getiriimis yumurta aklari ilave edilip

karigtirilir.
ici hafifce yaglanip unlanmis pasta kalibina dokuliir ve orta firinda, yarim saat pisirilip ¢ikarilir. Soguduktan
sonra dilim dilim kesilip servis yapilir.
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