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PORTAKALLI TORPIL

https://www.kristalyaglari.com

2 adet portakalin suyu ve rendesi
1 cay bardad seker

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagdi Kristal Zeytinyagi
Aldig1 kadar un

Krema igin:

2 su bardagi portakal suyu ve rendesi
1 cay bardad seker

2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi misir nisastasi

3 yemek kasigi pudra sekeri

1 paket krema

Hamurun tm malzemeleri yogurma kabina alinir, yumugak hamur elde edilir. Hamurlar yaklagik 25 cm
uzunlugunda agllir, aliminyum folyo ve kartondan hazirlanmis kilahlara silindir seklinde sarilir. Icine yagl kagit
désenmis tepsiye yerlestirildikten sonra hafif pembe renk alana kadar pisirilir. llikken kaliplardan ¢ikartilir.
Kremasi igin, portakal suyu, seker, nisasta ve un sirekli ¢irpilarak ocakta pisirilir. Soguyunca 2 kasik pudra
sekeri ile krema konarak ¢irpilir. Karigsim krema pompasina doldurulur ve kilahlarin igine krema koyulur.
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