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PORTAKALLI TOP KEK

1 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagdi toz seker

1 adet portakalin suyu ve kabugunun rendesi
1 paket kabartma tozu

1,5-2 bardak un

Bir kabin icinde yumurta ve toz sekerini 7 dk. kadar ¢irpin

Sht, siviyag, portakalin suyu ve kabugunun rendesini ilave edip 3-4 kez karigtirin.

Un ve kabartma tozunu ilave edin.

Kalibin kenarlarini yaglayin. 12 adet hazneye malzemeyi esit olarak paylasitirin.(neredeyse dolacaklar)
Onceden isinan firinda 20 dk pisirin.
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