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PORTAKALLI TIRAMISU

2 yumurta sarisi

3 yumurta aki

3/4 su bardagi seker

1 paket krem santi

1/2 su bardagi st

1 paket labne peyniri (200 gr.)
2-3 adet portakal

250 gr. kedi dili biskQvi
Islatma Suyu

1 su barda@i portakal suyu
1/2 ¢orba kasig seker

1. Yumurta aklarini mikserle ¢irparak kar haline getirin.

2. Portakal suyu ve sekeri karisririn. Kedidili biskivileri portakal suyuna batirarak kdseli bir kaliba tek sira
halinde dizin.

3. Krem santiyi sutle ¢irparak hazirayin.

4. Ayri bir kapta yumurta sarisi, seker, portakal kabugu rendesini karistirip hazirlayin.Bu karigima kremsanti ve
labne peyniribi ekleyin bir miktar karistirin. Yumurta aklarini da ilave edin.

5. Kremanin yarisini hazirlamis oldugumuz kedidili biskivilerin Gzerine yayip islatilmig bisklvileride kremanin
Uzerine dizin.

6. Kalan kremey!i yayaip en Ustiine kakao eleyin.

7. Pastayi birka¢ saat buzlukta bekleyip donduktan sonra servis yapin.
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