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PORTAKALLI TAVUKLU PIDE (ITALYA)

2 portakal

350 g haslanmig tavuk gdgsu (iri kUpler halinde dogranmisg)

1/2 yesil salata (yapraklari ayrilip iyice yikanmig, stizilmas, kurulanmig ve iri pargalar halinde kiyilmisg)
3 pide (tercihen kepekli undan yapiimis)

Tereli sos:

700 g tere (yikanip stzliimis ve kérpe olmayan saplar ayiklanmig)

2 ¢orba kagigi mayonez

2 ¢orba kasiJ! yagsiz yogdurt

bir tutam tuz

bir tutam taze ¢ekilmis karabiber

Once firninizi 200 °C'a isitin. Sosun biitiin malzemesini blendira koyup, blendiri karisim piir(izsiiz bir piire
haline gelinceye kadar (birkag¢ saniye) ¢alistirin. Sosu bir k&seye aktarip, bir kenara birakin. Portakallari
iclerindeki beyaz bélimleri de alarak soyun. 4'e bdlerek ¢ekirdeklerini gikardiktan sonra irice dograyin. Marul
parcalari, tavuk pargalar ve portakal parcalarini bir kdseye koyup, karistirin.

Pideleri bir tepsiye koyup, tepsiyi firina sdrerek, pideleri kabarincaya kadar (yaklasik 1 dakika) isitin. Sonra
tepsiyi firndan alip, her pideyi ikiye kesin, yarim pidelerin igini acarak kasedeki tavuklu karigsimi déseyin. Kagsikla
tereli sostan da bolca koyup, hemen servis yapin.
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