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PORTAKALLI TAVUK SALATASI

4 adet tavuk gogsu eti
200 gr semizotu

3 adet portakal

2 yemek kagigi sirke

1 yemek kasigi yag

1 cay kasigi tuz, karabiber

Semizotunun yapraklarini ayiklayip yikayin. Stizilmeye birakin.

1 adet portakalin suyunu sikin. 2 adet portakall soyup dilimleri 4er parcaya kesin.

Tavuk etlerini kiip seklinde dograyin.

Yagi bir tavada kizdirip etleri iginde kizartip tuz ve karabiberle tatlandirin.

Tavuklarin Uzerine portakal suyunu ilave edip, yari yariya azalana kadar pisirin. Hafifce karamellesince bir
tabaga alin.

Kalan yada sirkeyi katip karistirin. Salata kabina semizotu ve portakallari koyun.

Tavadaki sirkeli kizartma suyunu tzerinden gezdirin. Tavuklari ilave edip karigtirdiktan sonra servis yapin.
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