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PORTAKALLI TAVUK

2 Yemek Kagigi Sana Mutlu Aile
20 Adet tane karabiber

1 Kg. tavuk kalga sis

1 Tath Kagigi bal

1 Cay Kasigi tuz

1 Adet portakal

1 Tath Kagi§i nisasta

Tavuklari tencereye diziyoruz. Uzerine portakali sikiyoruz. Kabuklarini rendeliyoruz. Tane karabiberi ve balida
tencereye ekliyoruz. 25 dak pisiriyoruz. Tavuklar pisince nisastayi sulandirip tencereye ekliyoruz 5 dak kisik
ateste pistikten sonra altini kapatiyoruz.
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