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PORTAKALLI TAVUK

https://www.elele.com.tr

4 parca tavuk gogus eti

1 su bardagi taze portakalin suyu
2 portakalin rendelenmis kabugu
1 yemek kasigi bal

4 yemek kagigi maydanoz

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Deniz tuzu

Taze ¢ekilmig karabiber

Tavuk g6gus etini kugbagi dograyin. Az yag ile sote edin. Portakal suyunu, bali, tuzu ve taze gekilmig karabiberi
ekleyip orta ateste 10 dakika pisirin. Ocaktan alin. Ince kiyilmis maydanozu ve rendelenmis portakal kabugunu
ekleyip tatlandirin. Sicak servis yapin.
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