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PORTAKALLI TAVUK GOGSU

6 adet portakal

4 adet tavuk gogsi

1 adet kiguk sogan

4 corba kasigi tozseker

3 corba kasigi su

3 corba kasigi sirke

2 corba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi rendelenmis zencefil
Tuz

Karabiber

Kizartmak igin:

1 ¢corba kasigi tereyad
Yarim ¢ay bardagi siviyag
Suslemek igin:

Portakal dilimleri

Oncelikle 3 adet portakalin suyunu sikin. Kalan portakallarin kabuklarini soyup kiip dograyin. 1 adet portakalin
kabugunun beyaz kisimlarini alip ince dograyin. Sogani ince kiyin. Tozseker ve suyu kiicik bir tencereye alip
kisik ateste koyu bir gerbet kivamina gelene dek pisirin. Uzerine sogan, sirke ve portakal suyu ekleyin. Arada bir
karistirarak boza kivamina gelene dek pisirin. Uzerine dogranmis portakal, portakal kabugu, 2 ¢orba kagig
tereyadi, zencefil ve tuz ekleyin. Suyunu yari yariya ¢gekene dek pisirin. Tavuk géguslerinden fileto ¢ikarin.
Tereyag ve siviyagi bir tavaya alip filetolari 6nli arkali kizartin. Sicakken (izerlerine karabiber ve tuz serpin.
Servis tabaklarina alin. Portakalli sos gezdirin. Portakal dilimleri ile susleyerek servis yapin.
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