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PORTAKALLI TAVUK BUDU

4 adet tavuk budu

2 adet portakal

2 yemek kasi§i soya sosu
1 yemek kasigi bal

1 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasig! karabiber

Tavuklarin derilerini bigak yardimiyla gikarin ve yikayip tencereye dizin. Uzerine soyup kiip kiip dogradiginiz
portakallari yerlestirin ve soya sosunu gezdirin. Bir cay bardagi su ekleyip, 20 dakika pigirin ve ocagdi kapatin.
Tavuklar tencereden alip tepsiye dizin. Tencerede kalan portakalli ve soya soslu karigimi da tavuklarin Gizerine,
bir tel stizge¢ yardimiyla stiziin. Tavuklarin Gzerine karabiber, tereyagi ve bal ilave edin. 175 dereceye ayarli
firnda 15 dakika pisirip servise hazirlayin.

© lezzetler.com tarif no:143192 « adi:Portakalli Tavuk Budu « génderen:altin seftali « indirme tarihi:13.03.2025 - 02:30


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakalli-tavuk-budu-vt104644
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/portakalli-tavuk-budu-143192.jpg
http://www.tcpdf.org

