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PORTAKALLI TATLI

2 adet yumurta

1 cay bardagi tozseker

2 su bardagi un

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardadi portakal veya kayisi regeli
1 cay bardagi bal

1 tath kasidi toz zencefil

1 tath kasigi muskat
Yarim ¢ay bardagi sut

1 tath kasidi targin

1 paket kabartma tozu
Uzeri icin:

2 gay bardagi su

1 cay bardagdi bal

2 corba kasi§ pudrasekeri
1 corba kagigi limon suyu

Yumurtalar ve tozgekeri bir kapta, rengi agilip bir misli kabarana dek ¢irpin. Ardindan i¢ine kabartma tozu harig,
tim malzemeyi katip, karigtirin. Ardindan kabartma tozunu da ekleyip, tekrar karigtirin. Yaglanip unlanmig kaliba
malzemeyi bosaltip, yayin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 35-40 dakika pisirin. 2 bardak suyu balla
karistirip, firndan ¢ikarttiginiz kekin tizerine gezdirin. Kekin biraz sismesini bekleyin. Sonrasinda yuvarlak
kaliplarla dilimler ¢ikarin. Pudrasekeri ve limon suyunu karigtirip, keklerin Gzerine slrlin ve servis yapin.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 01.02.2022
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