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PORTAKALLI TATLI

3 adet yumurta,

aldigi kadar un,

1 sise portakalli gazoz,

kibrit kutusu blyUkliginde yas maya,
siviyag,

1 adet rendelenmis portakal kabugu.
Serbeti igin:

4 su bardag su,

4 su bardag tozseker,

yarim limonun suyu.

Yas mayay! portakal gazozunun igine atip eritin. Bu arada yumurta, un, rendelenmis portakal kabugunu
karstinin. Kulak memesi yumusakhginda bir hamur elde edin. Daha sonra bu hamura mayali portakal suyunu
katin. Yine yogurun. Hamuru 4 pargaya béliin.

Her pargasini siviyag ile yaglayin. Hamuru merdane ile hafifge agin. Kenarlarini kesip, hamurun igine gerit
biciminde koyun. Rulo seklinde sarin. Yaglanmig tepsiye dizip, yarim saat kabarana dek bekletin. Onceden
isitilmig 125 derece firinda Uzeri kizarana dek pisirin. Bu arada serbeti hazirlayin. Bunun igin su ve sekeri
kaynatin. Limon suyunu katin. Serbeti sogumaya birakin. Firindan aldiginiz tatl sicakken, Gzerine soguk serbeti
gezdirin. Not: Tatllari tepsiye araliklarla dizin. Clink( tepside kabardiklari igin birbirine yapigabilir.
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