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PORTAKALLI TATLI

2 su bardag portakal suyu,

2 su bardagi sut,

1 buguk su bardagindan biraz fazla tozseker,
yarim su bardagi haglanmis piring,

5 adet kayisi,

4 corba kasigi bugday nisastasi,

1 cay bardagi dévilmus findik.

Uzerine dévilmUs antepfistig.

2 su bardagi portakal suyunu, 2 su bardagi situ, tozsekeri, yarim su bardadi haslanmis pirinci, kliglk
dogranmig 5 adet kayisiyl, 4 ¢corba kasigi burgday nisastasini ve 1 ¢cay bardag dévilmus findigi genis bir kapta
iyice karistirin. Tencereye aktarin. Kisik ateste pelte kivamina gelene kadar tahta bir kasikla karistirarak, pigirin.
Portakalli tath sicakken kaselere doldurun. Soguyunca Uzerini déviimis antepfistidi ile stsleyip, servis yapin.
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