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PORTAKALLI TATLI

250 gr.un

125 gr. margarin

1 yumurta

50 gr. kavrulmus ¢ekilmis findik
100 gr. pudra seker

1 portakal kabugu rendesi
1 cay kasigi kabartma tozu
Krema igin:

125 gr. margarin

150 gr. pudra seker

2 ¢orba kagsiJi st veya su
Biraz vanilya

Krema icin, bir kap iginde elle magarin yumusatilir. Pudra sekeri ilave edilir. Krem haline gelinceye kadar
karistinlir. SGt. vanilya konur karigtirilir.

Un, kabartma tozu beraber ¢aligilacak yere elenir. Ortasi havuz gibi acilir. Ortasinda yag, seker, elle krem haline
getirilir. Yumurta, portakal kabugu, findik ilave edilir. Hepsi unla birlikte karigtirilarak hamur haline getirilir.
Hamur yaglanmis tart kalibina yarim santim kalinliginda yerlestirilir. Orta hararetteki firinda pisirilir. Kaliptan
kirmadan ilik iken ¢ikarilir, sogutulur. Krem ve portakal ile i¢i doldurulur saslenir.
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