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PORTAKALLI TATLI

Malzemeler:

5 kahve fincani toz seker

5 yumurta

1 kahve fincani siviyag

1 cay bardadi portakal suyu

2 yemek kasigi rendelenmis portakal kabugu
5 kahve fincani un

1 paket kabartma tozu

Serbeti:

4,5 su bardagi toz seker

4 su bardagi su

dortte bir limon dilimi

2 yemek kasi§i portakal kabugu

1,5 su bardag portakal suyu

notlar: kahve fincani; tirk kahvesi fincani, cay bardagi Ugcte bir cup, 1 paket kabartma tozu 2 tath kasig

Hazirlanisi:

Serbet igin toz sekeri, suyu ve limon dilimini kaynatin. Serbeti atesten alip soguttuktan sonra ince rendelenmis
portakal kabugunu ve portakal suyunu ekleyin.

Tatli igin sekeri ve oda sicakhigindaki yumurtalari k8purtip beyazlagana dek ¢irpin.

Uzerine siviyag, portakal suyu ve rendelenmis portakal kabudunu ekleyin. Elenmis un ve kabartma tozunu da
katip yavasga karistirin.

Hamuru margarinle yaglanmig ve tabani biraz unlanmig cam tepsiye bogaltin. Isitiimig 180C firinda pisirin.
Pigince firndan alip ters gevirerek bagka bir tepsiye gikartin. Bir bardak ile daireler gikarin veya dilimleyin.
Uzerine soduk serbeti gezdirin. Bol antepfistigi serperek servis yapin.

ML® Portakal Yuvasi icin tiklayin
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