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PORTAKALLI TART

Kullanilacak Malzemeler

5 Tath kasidi rendelenmis portakal kabugu
3 adet yumurtanin sarisi
400 ml stt

250 grun

1 adet yumurta

175 gr toz seker

175 gr tereyagi

2 adet kan portakall

200ml portakal suyu

1 paket vanilyali puding tozu
1 yemek kasidi pudra sekeri
50gr beyaz gikolata

Tuz

Hazirlanma Sekli

Tart Hamuru: _
125gr Tereyag, 75gr sekeri bir tutam tuzu iyice karistirin. Igine yumurta, un, 2 tath kasigi portakal kabugdu ilave
edin. Hamuru yogdurun folyoya sarip buzdolabinda bir saat bekletin.

Krema:

SOtu kalan seker ve 3 tatl kasiJi portakal kabugu ile kaynatin. Yumurta sarisi, vanilyal puding tozu ve portakal
suyunu karigtirin. Kaynayan site yavas yavas ilave edip kaynamaya devam edin. Pigince karisimi bir kaseye
alip sogumasini beklerken ara sira karistinin.(Ustl kabuk baglamasin) Mermer tezgahin dstind unlayin
buzdolabindan ¢ikarilan tart hamurunu 1/2 cm kalinhiginda agin. Yaglanmig kare veya yuvarlak bir kaliba
yerlestirin. Kenarlarini diizeltip iyice bastirin, Gzerine ¢atal ile delikler a¢in. Onceden isitiimig 200 C firnin alttan
ikinci rafinda 15 dakika pisirin. Sogumaya birakin. Kalan tereyagini krema kivamini alana dek karistirin, pigen
hamurun tizerine dokin. Uzerine benmaride isitiimig kremayi dokin. Biraz kabuk tutunca tizerine portakallarin
kabuklarini soyun ince ince dilimleyin. Tartin Ustiine yerlegtirin. 3 saat bir yerde bekletin. Uzerine pudra sekeri
serperek servis yapin.
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