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PORTAKALLI TART

Hamuru igin:

3 ¢corba kasiJi yogurt,

1 paket margarin,

1 paket kabartma tozu
4 su bardagi un.

Harci igin:

4 adet portakal kabugu,
2 su bardagi tozseker

Hamuru hazirlamak i¢in margarini eritin. Un, kabartma tozu, yogurt ve margarini yumusak kivamda bir hamur
elde edene kadar yogurun. Bu arada portakallarin kabuklarini soyun. Kabuklari biraz suya koyarak kaynatin.
Sonra suyun dokin ve yeniden su koyarak atese koyun. Bu islemi dort defa tekrarlayin.

Ddrdiincl kez portakalin suyunu déktikten sonra biraz sogutun. 2 bardak toz seker ekleyin.

Pismis portakal kabuklariyla sekeri elinizle ezerek karistirin. Hazirladiginiz tart hamurunun Ggte birini ayirarak
geri kalanini yagladiginiz bir kaliba yayin.

Sekerli portakalli harci hamurun Gzerine ddkiin ve dizgln bir sekilde yayin. Hamurun geri kalan Ggte birlik
bolimind harcin Gzerine serin ve firina sdrun. )

Uzeri kizarinca tartinizi firindan ¢ikartin, ters cevirin. Uzerine dilediginiz kadar pudrasekeri ddkerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:17651 « adi:Portakalli Tart « génderen:sanatkar « indirme tarihi:04.04.2025 - 14:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakalli-tart-vt1298
http://www.tcpdf.org

