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PORTAKALLI TART

250 gram margarin,

2 ¢orba kasiJi tozseker,

1 adet yumurta,

yarim paket kabartma tozu,
2.5 su bardagi un,

1/3 su bardagdi soguk portakal suyu,
1 adet portakalin kabugu,

1 adet elma,

yarim ¢ay kasigi yenibahar,
yarim cay kasigi targin,

1 gorba kagigi kugtiziimd.
Uzerine:

Krem santi,

portakal kabugu rendesi

Kup kip parcalara ayrilmig margarini sekerle birlikte mutfak robotunda karigtirin. Yumurtayi ekleyin. Kabartma
tozu ile unu bir arada eleyip, robottaki karigsima ekleyin. Marga-rinli karisim ve unu hafifce karigtirin. iri ekmek
kirintisi gérinUmUnU alinca soguk portakal suyunu ekleyin. Son olarak rendelenmis portakal kabugunu hamura
katin. Hamur iyice karistiginda yapigkan olmayan bir kivam olacaktir.

Hamuru alip bir iki kez elinizde yogurun. Gerekiyorsa biraz daha un ekleyin.

Uzerini nemli bir bezle értlip serin bir yerde yarim saat dinlendirin. Yarim saatin sonunda hamuru alip, 1/3 Gnu
bir kenara ayirin. Kalan kismini diiz bir zeminde agin. 20 cm.'lik bir tart kalibini yaglayin. Hamuru kaliba
yerlestirin. Kenarlarini ylikseltin. Hamurun tabanina catalla delikler agin.

Ayirdiginiz hamuru elinizle serit gibi uzatip burarak tartin kenarini stisleyin. Uzerini folyoyla kapatin. Her tarafini
kapatacak sekilde kuru fasulye koyun. Firina verip 180 derece hafif ateste pembelesene kadar pisirin. Folyo ve
fasulyeleri tartin Gzerinden kaldirin.

BuyUkge bir elmayi soyup ince ince dilimleyin. Kigik bir tavada yenibahar ve tar¢in ile élddrdin.

Elmay! firndan ¢ikardiiniz hamurun Gzerine déseyin. Kabuklarini soydugunuz portakali dilimleyin ve elmalarin
Uzerine yerlestirin. En Uste de ayiklanmis kus Uzimlerini serpin. Firinda yaklasik 20 dakika daha pisirin.
Rendelenmis portakal kabudu ve krem santi karigimi ile servis yapin.
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