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PORTAKALLI TART

3 yumurta

1 su bardagi seker
Yarim su bardag: st
Yarim su bardagi sivi yag
2 su bardagi un

1 paket kabartma rozu
Portakal sosu igin:

2 su bardagi portakal suyu
1 cay bardad seker

2 yemek kagigi nigasta
Uzeri igin:

Beyaz cikolata

Portakal dilimleri

Yumurta ve seker mikserde iyice ¢irpilir.

Uzerine sit, sivi yag, un ve kabartma tozu konur, elle butlinlesinceye kadar karigtirilir.

Karisim yaglanmis bir kek kalibina dékulir, 170 derece firnda 20 dakika kadar kontrollu olarak pisirilir.
Firnndan alinip sogumaya birakilir.

Bir tencereye portakal suyu, seker ve nigasta alinir, biraz karigtirdiktan sonra atese oturtulur.
Kalinlagsana kadar karigtirilir pisirilir, atesten alinir, sogumaya birakilir.

Portakalli krema tartin zerine yayilir.

Onun da Uzeri eritilmis beyaz ¢ikolata ve portakal dilimleri ile stslenir.
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