%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PORTAKALLI TARCINLI PASTA

8 yumurta

2 su bardagi tam tahilll bugday unu

1 su bardagi esmer seker

1 paket vanilya

1 paket karbatma tozu

10 g zeytinyagd!

10 ml. sUt (pandispanya icin)

2 su bardagi light stt (krema igin)

10 ml. maden suyu

4 paket yadi azaltilmig krem ganti

8 poset Dogadan Tarcgin-Portakall

1 adet portakalin kabugunun rendesi
Sislemek igin:

3 adet portakalin traglanmus kabugu
Targin gubuklari

8 yumurta aki ve sarisi ayrilir. Yumurta aklari 1 su bardagdi esmer sekerle iyice kdpUrene kadar ¢irpilir. Yumurta
sarisina zeytinyagdl, maden suyu ve vanilya esansi eklenir ve hafifce cirpilir. )

Yumurta beyazlar Gzerine séndirmeden sarilari tahta kasikla yavasca eklenir. Uzerine 2 bardak tam bugday
unu ve kabartma tozu eklenerek hafif¢e cirpilir ve karigim yaglanmig kek kalibina dékulir; 6nceden 160
derecede isitilmis Argelik Gurme Ankastre firinda 40 dakika boyunca pigirilir.

2 su bardagi light siit kaynatilarak 6 poset tarcinli portakalli gay demlenir. lyice soguduktan sonra Argelik In
Love Mixer yardimiyla 4 paket krem santi katilarak cirpilir ve karigima 1 portakal kabudu rendesi de ilave edilir.
1 su bardag su ile 2 poset Dogadan Targin-Portakalli cay demlenir. Pisen ve soguyan pandispanya, demlenen
¢ay ile islatilir, yapilan krema ile suslenir.

2 adet portakal traglanir ve incecik dilimlenerek 1 tatl kasigi esmer seker ile tavada pisirilir. Soguduktan sonra
portakal sekerlemeleri ve targin kabuklari ile pasta suslenir.
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