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PORTAKALLI TARGINLI KEK

Hamuru icin;

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 cay bardagi sivi yag

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 su bardagi un

1 adet portakal kabudu rendesi
1 cay bardagi toz findik

1 tath kagigi targin

Uzeri igin;

1 adet elma

Kabuk targin

Kurutulmus portakal dilimleri

Argelik Multi Sef Profesyonel Mutfak Makinesi kasesine yumurtalari ve sekeri alip ¢irpmaya baslayin.
Ardindan situ ve sivi yagdi da ekleyin karigtirin.

Kabartma tozu, vanilya, tar¢in ve unu da eleyerek karigsima ekleyin.

Toz findik, portakal kabugu ve toz tar¢ini da ekleyip spatulayla karigtirin.

Yagladiginiz dikdértgen firin kabina karigimi dokun.

Elmanin kabugunu soyup elma dilimi seklinde orta kalinlikta dilimleyin.

Dilimlediginiz elmalari hamurun Gzerine geligiglzel dizin.

Onceden isittiginiz 180 derecelik Argelik Ankastre Firin[?lda 30-35 dakika kadar pisirin.

Pisen kek soguduktan sonra kaliptan gikarin.

Uzerini kuru portakal dilimleri ve targin kabuklaryla stsleyin.

Arcelik Telve Tirk Kahve Makinesi[Zlyle hazirladiginiz nefis kahve egliginde servis edebilirsiniz.
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