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PORTAKALLI SUTLU IRMIK TATLISI

http://www.hurriyet.com.tr

1 litre st

4 adet orta boy portakal
25 ¢orba kasidi toz seker
10 corba kasigi irmik
Sosu igin:

200 gram krema

100 gram bitter gikolata

Portakallari iyice yikadiktan sonra tepe kismini kesip 4-5 yerinden bigakla delin. Kaynayan suya koyup, 10
dakika hasladiktan sonra sizin. Tencereye tekrardan kaynar su ve portakallari koyup, bu sefer 20 dakika daha
pisirin. Daha sonra suyu stzup portakallari irili ufakli dograyip, blender'dan gegirin.

Sht, seker ve irmigi hepsini bir tencereye koyup, devamli karigtirarak pisirin. Kaynamaya baslar baglamaz
blender'dan gecirdiginiz portakallari ekleyin. Bir iki tagim daha kaynadiktan sonra su ile ¢alkaladigimiz tek bir
kaliba veya porsiyonluk kaliplara paylastirin.

Sosu igin kremayi tencereye alin. Kaynama noktasina gelince ocaktan alip kiigik kiigik dogradiginiz gikolatayi
ekleyip, devamli karistirarak eritin.

Tatlilar soguduktan sonra kaliptan ¢ikarip, sosu Uizerine paylastirin. Daha sonra servise kadar buzdolabinda
bekletin.
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