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PORTAKALLI SUTLAG

1 paket Pakmaya Sitlag

750 ml sut

100 gr findik

1 portakalin rendelenmis kabugu
4 dilim portakal

4 cay kasigi toz seker

Findigin yarisini havanda ezerek un haline getirin.

Pakmaya Siitlag, findik tozu ve siti tencereye aktarin. Strekli karigtirarak yogun bir kivam elde edinceye kadar
pisirin. _

Sitlaci ocaktan alin, rendelenmis portakal kabugunu ekleyin. lyice karigtirdiktan sonra servis kaselerine
paylastirin. Oda isisinda sogumasini bekleyin. .

Portakal dilimlerini esmer sekere bulayip siitlacin Gzerine yerlestirin. Onceden isitilmig 200 dereceye ayarli
firnda, 5 dakika bekletin.

Sitlaci firndan alin, 1lik veya buzdolabinda sogutup kavrulmus findik taneleri ile birlikte sUsleyerek servis yapin.
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