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PORTAKALLI SURUPLU KEK

3 adet yumurta

4 corba kasig seker

1 cay bardadi portakal suyu

10 corba kasigi un (kepek unu tercih ediniz)
1 paket kabartma tozu

100 gr eritilmig margarin

Surup lgin:

3 ¢cay bardag portakal suyu

4 corba kasigi toz seker

1 portakal kabugu rendesi

Yumurta ile sekeri ¢irpin, yarim ¢ay bardagi portakal suyuna margarin, un ve kabartma tozunu ilave edin.
Hazirladiginiz kek hamurunu daha énceden yagladiginiz kek kalibina dékerek dnceden 175 derecede isitilmig
firna verin. Bu arada 3 ¢ay bardadi portakal suyu, 1 portakal rendesi ve 4 ¢corba kasigdi toz sekeri bir kaba
alarak biraz kaynatin. Surup hazir olunca ocaktan alarak sogumaya birakin. Keki firindan ¢ikardiktan sonra ilik
surubu kekin Gzerine dékun.

© lezzetler.com tarif no:164500 « adi:Portakalli Suruplu Kek « génderen:OlurMuOlur « indirme tarihi:16.05.2025 - 10:11


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakalli-suruplu-kek-vt115954
http://www.tcpdf.org

